L’assemblage de CHARDONNAY, GROLLEAU GRIS,
CHENIN ainsi qu'une deuxiéme fermentation en bouteille
longue d’aumoins 9 mois lui confére une fine mousse et des

parfums délicats.

DEGUSTATION :
Servir tres frais et conserver sur table dans un seau a glace.
Excellent en apéritif ou conclusion pétillante.

GEOGRAPHIE !

Vin blanc effervescent produit a partir de Vin de Pays du
Jardin de La France.
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