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Le Beauval

(ENOLOGIE::

Issu du cépage PINOT NOIR, ce vin récolté a maturité éle-
vée, offre a la dégustation un caractere ample, aromatique,
marqué par des notes de cerises noires, de miires et évolue
vers des arémes de cacao.

DEGUSTATION :

ce vin peut étre servi frais en début de repas, mais sa tempé-
rature idéale est de 14 a 16°C. Il s’harmonise agréablement
avec les terrines, les poissons grillés, les viandes et les des-
serts de fruits rouges.

GEOGRAPHIE !

Vin rouge issu de vignes de 25 a 30 ans situées sur des co-
teaux tres escarpés au sol riche en silex. Ce type de terroir
est limité sur 1'appellation, ce qui donne a ce vin un carac-
tere de rareteé.
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