N vins
(5% ) mottron
'\ ')‘sl ?:. (Hine de lew SHoive

p—
D rarnece

A 6 2 A////'J( ¥ oft fine _";‘ﬁf EMF 2D CD

ATPELLAYION SANCERRE CONTRGLES A

§§SANCERRE;

frien MARECHAIL
rance

(ENOLOGIE :
Produit a partir du cépage SAUVIGNON, ce vin présente
une robe or pale avec des reflets verts, limpide et brillante.
Le nez est puissant avec des arémes floraux. La bouche pré-
sente un bon équilibre avec du gras et une persistance re-
marquable.

DEGUSTATION :

Servir entre 8 et 10° C pour déguster avec des fruits de mer,
des crustacés, des poissons ou des fromages de chevre,
apres lui avoir laisser quelques instants pour libérer ses ar6-

mes.

GEOGRAPHIE !

Vin blanc sec produit principalement sur des terrains argilo-
calcaires.

SARL vins mottron au capital de 8 000 € — BP 12 — F 49540 MARTIGNE-BRIAND
Tel:(33)02 41 59 4278 —Fax : (33) 02 41 59 45 60

v vinsmottron.com — Coutriel : vins. mottron/@wanadoo ft
RCS Saumur : 487754632 — SIRET 487 754 632 00015 — APE : 4634Z — N°TVA  FR 90487754632 — N° ACCISE : FR 006012 E 0004




