ROSE D’ANJOU
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RO®SE

D'ANJOU

(ENOLOGIE:

produit a base de cépage GROLLEAU, ce vin rosé demi-sec
- fruité fleure bon la fraise, dévoile une robe cerise et montre
~une joyeuse légereté ainsi qu'une trés agréable fraicheur.

DEGUSTATION :

servir jeune {dans les 3 ans suivant la récolte au maximum)
entre 8 a 10 °C, en aperitif, avec les entrées, les quiches, les
volailles cuisinées a la creme ainsi que tous les mets exoti-
ques. (Pizzas, paellas, cuisine indonésienne, chinoise,
arabe...)

GEOGRAPHIE:

vin produit sur un sol argilo-calcaire.
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