GROLLEAU

Vin De Pays du Val de Loire ROUGE

DOMAINE & FLINES
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ok CINQ MARS

(ENOLOGIE:

le GROLLEAU, vendangé manuellement, fermente en ma-
cération carbonique pendant 8 jours pour devenir un vin lé-
ger et agréable. Il possede une robe foncée aux reflets rubis.
Au nez, il révele des aromes fruités (cerise, myrtilles) trés
développés avec des tanins tres gommeés. En bouche, il reste
dense et ample, avec beaucoup de matiére et un fruité plai-
sant.

DEGUSTATION :

a servir aux alentours de 10 / 11°, en accompagnement de
vos charcuteries, rillons, pot-au-feu et fromages
GEOGRAPHIE :

cépage du Val de Loire recommandé dans les terrains argi-
leux avec beaucoup de cailloux. Son orthographe reste une
énigme : on peut écrire Grolleau ou Groslot. La majorité
s’accorde a situer l'apparition du Grolleau en 1810 sur la
commune de Cinq Mars en Touraine, c’est la raison pour la-
quelle ce cépage est aussi appelé « GROLLEAU de Cing
Mars ».
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