(ENOLOGIE:

produit a base de cépage Chardonnay, ce vin blanc légere-
ment tendre, fruité, déeveloppe une trés agréable fraicheur.

DEGUSTATION :

servir jeune {dans les 3 ans suivant la récolte au maximum)
entre 8 a 10 °C, en apéritif, les quiches, ou a boire seul 1'a-
pres midi, le soir...

GEOGRAPHIE !

vin produit sur un sol argilo-calcaire.
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