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(ENOLOGIE::

Issu d'un seul cépage, le CABERNET FRANC, le vin se ca-
ractérise par une robe presque pourpre et des arémes inten-
ses des fruits rouges - framboise en téte ainsi que de violette
et de poivron - caractéristique du cépage.

DEGUSTATION :

Les vins de graviers sont agréables des leur premieére année.
A servir a 14°, ils se marient aux viandes blanches et aux r6-
tis. Les vins de tuffeau, corsés et tanniques, peuvent se
conserver de longues années, a déguster chambrés sur les
viandes rouges en sauce et le gibier.

Les deux se marient a merveille avec les fromages, en parti-
culier le « Sainte-Maure- de-Touraine »

GEOGRAPHIE :

Situé a quelques kilometres de Chinon, le vignoble de Bour-
gueil étend son emprise sur des sols constitués de « tufs » -
de nature argilo-calcaire, ou de « graves » - de sables et de
cailloux.
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