ANJOU SOUS BOIS

AOC ROUGE

DOMAINE DE FLINES

APPELLATION ANJOU CONTROLEE

PRODUIT DE FRANCE

MIS EN BOUTERLLE AU DOMAINE 12% Vo
C. MOTHERON 49540 MARTIGNE - BRIAND - FRANCE

(ENOLOGIE:

cet Anjou vieilli sous bois est élaboré a partir du cépage CA-
BERNET FRANC. La combinaison climat/sol donne cette
couleur rubis caractéristique et une légéreté qui rendent ce
vin facile a boire. Un passage en fiit de chéne pendant son
élevage lui apporte en aréme une note vanillée et une struc-
ture qui lui permettra de pouvoir vieillir encore quelques
années.

DEGUSTATION :

I’ Anjou rouge est a servir frais (14° environ) pour accompa-
gner viandes rouges, petits gibiers, fromages voire certains
plats de poisson.

GEOGRAPHIE :

les A O.C Anjou sont issues d'une variété de sols soigneuse-
ment sélectionnés.
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