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(ENOLOGIE :

issus des cépages CABERNET FRANC et CABERNET
SAUVIGNON, le rubis de leur robe s’ourle avec élégance
de parfums de framboise et de cassis enveloppant une char-
pente harmonieuse de jeunesse et de légereteé.

DEGUSTATION :

I’ Anjou rouge se déguste généralement jeune et frais (12°)
pour accompagner viandes grillées, charcuterie et fromages
legers.

GEOGRAPHIE !

les A.O.C Anjou sont issues d"une variété de sols soigneuse-
ment sélectionnés.
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